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Melagrana, zenzero e un tocco di limone:

la nuova ricetta esclusiva di Linea,

le spremute 100% da frutta fresca

di Lome SuperFruit. Un mix fresco

e dissetante, da bere liscio oppure

con ghiaccio, chicchi di melagrana

e una guarnizione di buccia di limone.
Perfetto per chi sposa il trend delle
bevande analcoliche, con materie prime
naturali, coltivate con processi produttivi
ecosostenibili e dal sapore unico.

ILPEsTO DI Pra

Dal 1827 |l Pestodi Pra’ coltiva il basilico
genovese aPra; sulle terrazze dellasua
azienda agricola "Serre sul Mare”,

e loutilizza per preparare |'autentico pesto
genovese, nel rispetto dellaricetta

tradizionale e selezionando attentamente § , W 0z
tutti gli ingredienti d'i primissima qualita, b il Pest 0‘ diPra 2
che completano laricetta di questo - bncizons a e o
condimento riconosciuto e premiato el

alivello internazionale.

Pan Piuma
BIOLOGICO AL FARRO

Pane in morbide fette senza crosta, prodottoconle
migliori farine di farro e difarro integrale, tutte
rigorosamente biologiche, e pochi altri ingredienti da
materie prime certificate: olio extravergine di oliva,
acqua, sale marino e lievito naturale. Senza I'aggiunta
di zuccheri, coloranti, conservanti e additivi. Per chi
cerca un alternativa al gusto del pane tradizionale. ha
un sapore delicato ma persistente. |l farro & inoltre
riccodi proteine, fibre, vitamine e minerali (selenio e
ferro) ed & noto per la sua alta digeribilita. Super
versatile in cucina, come tuttii prodotti Pan Piuma




